
 

Hofbräu Maibock 7,2 % 
kräftig wärmend, röstmalzig  

süße Biskuitnote, Rumtopf-Aromen  
leichte Grapefruit-Bittere  
serviert im Steinkrug 

0,5l / 1 l      € 6,20 / € 11,80 
 

Hot Aperol 
Haugemachter Aperol-Glühwein  

0,2l  € 6,20 
 

Heiße Inge 
Ingwer, Limette  alkoholfrei 

0,2l €  4,60 

 

   
  
         
  

 
 
                                                                                          
 
 
 

 
Freitag, 25. April 2025  

 

 

Mittagsmenü  € 15,80 
 (12:00 – 14:30 Uhr)        

 

Gemüsecremesuppe mit Croûtons 
*** 

Gebratene Tranche vom Lachs  
auf Spargel-Erbsen-Ragout mit in Butter geschwenkten Gnocchi 

*** 
1 Espresso 

 
 

Vorweg 
 

Spargelcremesuppe mit gerösteten Mandelblättchen  € 8,00 
 
 

Salat vom weißen Spargel mit Kirschtomaten, kleinem Salatbukett, Balsamico Vinaigrette, 
frischen Bärlauch und zwei Scheiben vom Malzbaguette  € 14,90  

 

 

Hauptgerichte 
 

Schrobenhausener Stangenspargel 
mit kleinen Salzkartoffeln und wahlweise mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise  € 24,50 

 

gerne ergänzt mit: 
Wacholderschinken vom Hausmetzger  € 8,70 
Kleinem Wiener Schnitzel vom Kalb  € 12,80 

Gebratener Tranche vom Lachs  € 11,20 
 
 

Bärlauch Knödel auf grün-weißem Spargelragout 
geschmolzenen Tomaten an brauner Butter mit Zitrus-Orangen-Aromen  € 15,60 

 
 

Paillard von der Rinderlende mit in Balsamico Dressing marinierten Rucola,  
confierten Kirschtomaten, Parmesanspäne und zwei Scheiben Ciabatta  € 18,70 

 

 

Aumeister-Spezialität 
 

Filetsteak vom bayrischen Jungbullen (mind. 200 gr. Rohgewicht) 
mit Sauce Béarnaise, gebratenen Mini-Kartoffeln unter Mascarpone-Trüffelcreme, 

gebackenen Kirschtomaten und bunten Blattsalaten in Kräuter-Senfdressing  € 46,90 
 
 

Tages – Desserts 
 

Lauwarmer Apfel-Crumble mit einer Kugel Orangensorbet und frischer Minze € 8,90 
 
 

Eiskaffee zwei Kugeln Vanilleeis, kalter Kaffee und Schlagsahne  € 7,70 
 
 

Mini-Dessert 
Rhabarber-Erdbeer-Granité mit frischem Granny Smith Apfel und Schokoladen-Dekoration € 4,80 

 

 Bitte fragen Sie auch nach unserer Dessertkarte!  

Weißwein-Empfehlung 
Hambacher Riesling 2021 

Schlossbergkellerei Nägele, Pfalz 
Pfirsich, Aprikose, saftig, mineralisch 

0,75 l    € 22,50 
Rotwein-Empfehlung 

„Peppoli“ Chianti Classico 2021 
Marchesi Piero Antrinori, Toskana 

Rote Früchte, Erdbeere, zarte Note von Gewürzen 
0,75 l € 42,00 
Tages – Digestif 

Schladerer Obstler 2cl € 6,90 
 
 
 


