Hofbridu Winterzwickl s,5 % WeiBwein-Empfehlung
Harmonisch kraftig, mit leichten Ankléangen
von Karamell und Schokolade
und einer dezenten Malznote

Grauburgunder ,,Bull Shit“ 2022
Emil Bauer, Pfalz

serviert im Steinkrug Feine Frucht, elegante reife Saure
0,51/11 €6,20/€ 11,80 0,751 €37,50
Hausgemachter Winterpunsch Rot\_l:eln:Em!)fehlu.ng
mit feinen Gewiirzen und einem Schuss Alkohol »Peppoli“ Chianti Classico 2021
nach Familienrezept Marchesi Piero Antrinori, Toskana
0,2l €5,20 Rote Friichte, Erdbeere, zarte Note von Gewlirzen
HeiRe Inge 0,751 €42,00
Ingwer, Limette alkoholfrei Tages — Digestif
0,2l € 4,60 Schladerer Obstler 2cl  €6,90

Samstag, 21. Dezember 2024

Vorweg
Rinderkraftbriihe mit Leberspétzle und Gemisestreifen € 7,60

Rosa gebratene Scheiben vom Roastbeef mit reschen Speck-Bratkartoffeln
kleinen Salatbukett mit Hausdressing mariniert und wirziger RemouladensoBe € 14,80

Hauptgerichte

Gebratene Tranche vom Lachsfilet an mit Chili verfeinerten, sautierten Lauch-Apfelgemise
und abgebrdunten Drillingskartoffeln € 24,70

Krauterrahmschwammerl mit zwei Semmelknodel
confierten Tomaten und Gartenkresse € 16,50

Aumeister-Spezialitat

Filetsteak vom bayrischen Jungbullen (mind. 200 gr. Rohgewicht)
mit Sauce Bernaise, gebratenen Mini-Kartoffeln unter Mascarpone-Triiffelcreme,
gebackenen Kirschtomaten und bunten Blattsalaten in Krauter-Senfdressing € 46,90

Tages — Desserts

Bananen Tartufo mit Erdbeermarmelade und Schokoladenholhippe € 8,90

Zimt-Crépes mit in Honig geschwenkten Apfelspalten und einer Kugel Orangensorbet € 8,20

Bitte fragen Sie auch nach unserer Dessertkarte!

Gewinnspiel
Wir verlosen jeden Monat einen Abend fiir 4 Personen bei Dine & Crime!
Geniellen Sie ein aufregendes Krimidinner inklusive 3-Gange-Menl und Getrdanken bei uns Aumeister.
So nehmen Sie teil:
Posten Sie eine Google Rezension mit einem Foto |hrer Speisen oder des Ambientes-
und schon sind Sie im Lostopf!




